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Julfestmaltid
Pris: 645kr/ person
Forsta Tallriken Tredje tallriken

Var egna senapsill
Kramig 16k och vésterbottensill
Lingon och svartpepparsill
Gubbrora pa Marias hardbrod
Kokt potatis
Hackad rodlok, skuren grislok, smetana

Andra tallriken

Dillgravad regnbage fran Bortnan med
citrus och senapssés

Kallrokt regnbage fran Bortnan, picklad
kéalrabbi, pepparrot

Tatar pd Regnbdge med forellrom pa
nybakad kavring
Bakad regnbige med inlagda gronsaks
julienne och sirachamajo

Var egen viltpaté av hjort och radjur,
kantareller, pistagenot med bjornbérs- och
balsamicomarmelad
Ortgravad ren med enbirsmajo, picklad
fankal, rostad purjo
Var egen lammkorv pa en badd av
rodkalscoleslaw
Griljerad skinka pa julig gronkal och rostad
mandel

Fjirde tallriken

Honung och svartpeppar-glaserad flasksida
och graddkokt selleripuré
Alg- och hjortfirsbulle med vilt sis
Kryddig salsicciakorv pa belugalinser i
tomatsas
Smorstekt brysselkal med knaprig
varmrokt sida
Potatis- och visterbottenbakelse

Dessertbord

Ett inbjudande dessertbord fyllt med lickerheter, noggrant tillagade

fran grunden. Varje godsak &r omsorgsfullt bakad och dekorerad for

att skapa en fest for bade 6gat och smaklokarna. Hér finns allt fran

krimiga mousser och saftig pannacotta till sproda smakakor och

delikata praliner. Varje bit &r en smakupplevelse, skapad med kérlek

och en kénsla for detaljer.




